
 
 
Herzlich willkommen in der  
ATTIKA ROOFTOP BAR 
 
 
Die Attika Rooftop Bar bietet einen einmaligen 
Weitblick auf die Berner Altstadt sowie den 
Berner Alpen.  
Die Bar liegt exakt auf 566 m ü.M. und ist damit 
die höchst gelegene Bar in der Berner Altstadt. 
 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 
 
 
 
Simon Becker 
Chef de Bar 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
  



 
 
 

 
Attika Spritz  13 
Parfait Armour, Prosecco, Soda 
 
 
 
Lillet Tonic 13 
Lillet, Erdbeere, Cherry-Blossom Tonic 
 
 
 
Passion Sour 16 
Pisco, Passionsfrucht, Zitrone, Orange 
 
 
 
Passion Mint 16 
Bacardi, Passionsfrucht, Limette, Minze 
 
 
 
Lavender Dream 16 
Bombay Sapphire Gin, Lavendel, Zitrone 
 
 
 
Hibiskus x Amaretto 16 
Vodka, Amaretto, Hibiskus 
 

 

  



 

  

    

OFFENWEIN  10cl 75cl  
    

SCHAUM    
Champagne Laurent-Perrier 
La Cuvée Brut 

15 98  

    

Chandon Garden Spritz 12 82  
    
WEISS    
    

Schweiz     
Chardonnay « Jet d’eau », AOC Genf 
Riem, Daepp & Co. 

8 56  

    

Humagne blanche AOC 
Clos Château Ravire, Valais 

8.5 57  

    

Heida du Valais AOC 
Bonvin, Valais 

9.5 62  

    
Italien    
Roero Arneis DOCG  
Malvirà, Piemonte  

8.5 57  

    
Frankreich    
Sancerre Blanc AC 
Domaine Girard & Fils, Verdigny, Loire 

10 67  

    
ROSÉ    
    

Portugal    
Aragonez “das isch läbe” 
Luis Duarte, Alentejo 

8 52  

    
Frankreich   150cl 
Whispering Angel AOP 
Caves d'Esclans, Côtes de Provence  

10 67 139 

    
ROT    
    

Schweiz     
Cuvée rouge Barrique AOC 
Clos du Château, Bonvin 

10.5 72  

    
Italien    
Ripasso della Valpolicella DOC 
Fratelli Speri, Veneto 

8.5 56  

    

Le Volte dell’Ornellaia IGT 
Tenuta dell Ornellaia, Toscana 

9.5 69  

    
Portugal    
Dona Clara, Douro DOC 
Quinta da Romaneira, Douro 
 

11 76  



 

CHAMPAGNER I PROSECCO 
Champagne Laurent-Perrier 10cl 37.5cl 75cl 

L.P. La Cuvée Brut 15 57 98 

L.P. Brut Millésimé 2012   149 
L.P. Rosé Brut   176 

Dom Pérignon Cuvée Brut 2012  359 

Il Ponte, Prosecco DOC, Extra Dry 9  59 

OFFENBIER    
Volkshaus Bier, Naturtrüb  5.0% 30cl 5.5 

Bärengold Gurten, Lager 4.8% 30cl 5.5 

Valaisanne White IPA 6.0% 30cl 6 

Grimbergen, Blonde  6.7% 25cl 5.5 

FLASCHENBIER    
Schneider Weisse, Weissbier 5.4% 50cl 9 

Magners Cider 4.5% 33cl 8 

Zähringer Amber 5.4% 33cl 6.5 

Feldschlösschen alkoholfrei, Weizen 0.5% 33cl 5.5 

Feldschlösschen alkoholfrei, Lager 0.5% 33cl 5.5 

SOFTDRINKS    
Mineralwasser mit/ ohne Gas  40cl 5 

Mineralwasser mit/ ohne Gas  80cl 9 

Softgetränke  33cl 5 

Tonic, Bitter Lemon, Ginger Beer 20cl 5 

Saft von Orange, Ananas, Tomate 20cl 5 

KAFFEE I TEE   
Espresso, Kaffee Crème 5 

Cappuccino 6 

Latte Macchiato 
optional mit Vanille oder Caramel Aroma 

6.5 

Länggass-Tee  
Verveine, Menthe du Maroc Minze Tee, Ginger Lemon,  
Berner Rose Früchtetee, Assam Halmari Schwarztee  
 

6 

 
 
 



 

COCKTAILS 
 

Negroni 
Finsbury Dry Gin, Punt e Mes, Campari 

16 

Old Cuban 
Havanna 7 years, Prosecco, Limette, Zuckersirup, 
Minze 

16 

Lemon Curd Margarita 
Jose Cuervo Silver, Cointreau, Lemon Curd, 
Zitrone, Angostura 

16 

Attika at Night 
Malfy Gin Rosa, St. Germain Edelflower  
Zitronensaft, Prosecco, Hibiskus-Aroma 

16 

Rooftop Dreams 
Rooftop Gin, Cherry Blossom Tonic,  
Zitronensaft, Zuckersirup, Himbeeraroma  

16 

Spritziges   

Abricot Spritz  
Morand Abricot, Prosecco, Orange 

13 

Aperol Spritz  
Aperol, Prosecco, Orange  

13 

Crodino Spritz  
Crodino, Prosecco, frische Himbeeren 

13 
 

Lillet Spritz  
Lillet Blanc, Prosecco, Holunder, Orange, Minze 

13 

Hugo  
Holundersirup, Prosecco, Limette, Minze 

13 

  



 

Traditionell 

Pina Colada  
Bacardi, Kokospüree, frische Ananas 
 

16 

Mojito  
Bacardi, Limette, brauner Zucker, Minze 
 

16 

Moscow Mule  
Vodka, Limette, Ingwer, Ginger Beer 
 

16 

Amaretto Sour  
Amaretto, Zitrone, Orange, Zuckersirup, Eiweiss 
 

16 

Whisky Sour   
Jack Daniels Rye, Zitrone, Orange, Zuckersirup, Eiweiss 
 

16 

Espresso Martini 
Espresso, Vodka, Kahlua, Zuckersirup, Muskatnuss 
 

16 

Cocktails alkoholfrei  

Virgin Colada 
Ananas, Kokosnuss, Zitrone, Rahm 

13 

 
Five Fruits 
Mango, Passionsfrucht, Orange, Ananas, Grenadine 
 

13 

Virgin Mojito  
Limette, brauner Zucker, Minze, Apfelschorle 
 

13 

Spritzig alkoholfrei   

ACALA Rosé Sparkling Tea 
Alkoholfrei, extra trocken 

12 

Floreale and Tonic 
Martini Floreale, Tonic Water, Orange, Minze 

10 

Crodino Spritz  
Crodino, frische Himbeeren  

10 

Gin Tonic 
Alkoholfreier Gin, Tonic, Limette, frische Himbeeren 

10 

Zingi Spritz  
Ayurvedisches Ingwergetränk, Mango, 
Passionsfrucht, Zitrone  

10 

  



 

Aperitif I Digestif    

Campari 25% 4cl 8 

Martini weiss 15% 4cl 8 

Appenzeller 29% 4cl 8 
Ramazotti 30% 4cl 8 

Pastis 45% 4cl 8 
Averna 29% 4cl 8 

Baileys 17% 4cl 9 

Amaretto 28% 4cl 9 
Crodino (ohne Alkohol)   10cl 6 

Cognac I Armagnac I Brandy   
Rémy Martin XO 40% 2cl 18 

Grand Armagnac VSOP 40% 2cl 15 
Osborne Carlos I Brandy 40% 2cl 14 

Grappa    
Grappa Berta 
Nebbiolo da Barolo, TreSoliTre 

43% 2cl 19 

Grappa Tignanello 
Marchesi Antinori 

42% 2cl 15 

Sibona Grappa di Nebbiolo 
Botti da Porto, Riserva 

44% 2cl 14 

Vodka    
Belvedere 40% 4cl 16 

Haku Suntory 40% 4cl 15 
Absolut 40% 4cl 14 

Gin    

Bombay 40% 4cl 14 

Hendrick’s  41.4% 4cl 15 

Malfy rosa 41% 4cl 15 
Matte Gin 42% 4cl 15 

Roof Top Gin 43% 4cl 16 

RUM    

Havana 7 years 40% 4cl 15 
Bumbu 35% 4cl 15 

Plantation XO 40% 4cl 16 

Opthimus 15 years 38% 4cl 16 

  



 

Whiskey 
   

Schottland    

Speyside    

The Macallan, 12 years 
Single Malt Whisky, Double Cask 
 

40% 4cl 18 

The Balvenie, 12 years 
Single Malt Whisky, Double Wood 
 

40% 4cl 17 

Glenfiddich, 12 years 
Single Malt Whisky 
 

40% 4cl 16 

Monkey Shoulder  
Blended Malt  
Brennereien Glenfiddich, Balvenie, 
Kininvie 
 

40% 4cl 14 

Islay Island    
Lagavulin, 16 years 
Single Malt Whisky 
 

43% 4cl 19 

Skye Island    
Talisker, 10 years 
Single Malt Whisky 
 

45.8% 4cl 16 

Orkney Island    
Highland Park, 12 Years 
Single Malt Whisky, Viking Honour 

40% 4cl 16 

Irland    

Tullamore DEW 
Blended, Offaly 

40% 4cl 13 

Amerika    

Bulleit 95 Rye Small Batch 
Frontier Whiskey, Kentucky 

45% 4cl 14 

Schweiz    

Swiss Mountain 
Single Malt Forty Three 

43% 4cl 16 

Japan 
   

Nikka Coffey Grain 45% 4cl 17 
 

 
 

 

 
 
  

   



 

ZUM APERO 
 

Flammkuchen «Hotel Bern» 
Speck, Zwiebeln, Crème frâiche 
Tarte Flambée with bacon, onions, sour cream 

 

 21 

Flammkuchen vegetarisch 21 
Waldpilze, Käse, Saisongemüse, Crème frâiche 
Tarte Flambée with mushrooms, cheese, seas. vegetable, sour cream 

 
Attika Plättli 
Verschiedene Käse und Trockenwurst 
Various selection of cheese & dry meat 

 

21 

Tortilla Chips 
Saucen: Avocado, Ceddar Käse, Mexican Salsa 

 

10 

Focaccia-Sandwich  

Grillgemüse und Mozzarella - Grilled vegetables and mozzarella 13 

Tomate / Mozzarella - Tomato and mozzarella 13 

Rohschinken, Salami, Käse oder Schinken 
Raw ham, Salami, cheese or ham 

13 

ABENDANGEBOT klein/gross 

Rindstatar 
Mit Toast und Olivenbutter  
auf Wunsch mit Cognac oder Calvados 
 

Beef tatar, with toast and olive butter  
upon request with Cognac or Calvados 
 

23/31 

Volkshausburger 
Pikante Cocktailsauce, Speck, Spiegelei, Raclette Käse,  
Cole Slaw Salat, Volkshaus Pommes Frites 
 

Volkshaus Burger, spicy cocktail sauce, bacon, fried egg,  
Swiss cheese, French fries, Cole slaw 
 

32 

Nussravioli 
Gebratene Endivien, Parmesancreme 
 

Nut ravioli, roasted endives, parmesan cream 
 

34 

Rindsentrecôte «Café de Paris» 
Hausgemachte Volkshaus Pommes, Frühlingsgemüse 
 

Beef entrecôte "Café de Paris", Homemade Volkshaus fries,  
spring vegetables 
 
 

43 

Die Snacks servieren wir von 15.00 bis 22.30 Uhr. 
The evening dishes are served from 3pm until 10.30pm. 
 

Die Abendgerichte servieren wir von 18.00 bis 22.00 Uhr. 
The evening dishes are served from 6.00pm until 10.00pm. 
 
 
Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. 

 


