VOLKSHAVS
1914

RESTAVRANT | BAR

Unsere Herbstspezialitéten

VORSPEISEN o

Kiirbissuppe mit Kiirbis-Chutney I

Niisslisalat, French Dressing, Speck, gekochtes Ei, Crodtons B
Hirsch-Carpaccio, Nuss-Vinaigrette, Feigen 2|
Gebackener Moser-Brie, Kiirbis, Preiselbeeren 19
HAUPTGANGE

Spatzlipfanne, Waldpilzsauce, Rotkraut, Rosenkahl, 27 29
glasierte Maraoni, Apfel mit Preiselbeeren

Steinpilzravioli, Kalbfleischstreifen, gebratene Steinpilze, Triffel 47
Rehpfeffer, Croutons, Speck, Silberzwiebeln, Champignons, Spatzli, 36

Rotkraut, glasierte Maroni, Weissweinapfel mit Preiselbeeren

Hirschschnitzel, Preiselbeer-Rahmsauce, gebratene Mischpilze, 38
Spitzli, Rosenkohl, Weissweinapfel mit Preiselbeeren

Rehriicken am Stiick ab 2 Personen proPerson B2

Serviert in 2 Gangen, 30 Minuten Zubereitungszeit
|. Gang; Sptzli, Rotkraut, Preiselbeer-Rahmsauce - 2. Gang; Kirbisravioli, Rosenkaohl, Triiffel-Jus

DESSERT

Kiirbis Creéme Bralée, hausgemachtes Sauerrahmglace, 2
karamellisierte Kirbiskerne

Vermicelles, Meringue, Vanilleglace, Rahm Vi
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VORSPEISEN
Kleine Portion

Tagessuppe 5
Kiirbissuppe mit Kiirbis-Chutney I

Rindstatar mit Briochetoast und Olivenbutter 2l 29
Auf Wunsch servieren wir lhnen Cognac oder Calvados dazu

SALATE

Griiner Salat 3
French- oder ltaliendressing, Croutons, Kerne

Gemischter Salat 0
French- oder ltaliendressing, Croutons, Kerne

Niisslisalat, French Dressing 1B
Speck, gekochtes Ei, Crodtons

"Schiissel” Volkshaussalat 13
Blattsalat mit French Dressing, Friichten, gerdstete Niisse,
Gemiisestreifen, Hobelkase

mit Rohschinken 27
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VOLKSHAUSKLASSIKER -

Lebratene Valperca Eglifilets (CH), Beurre Blanc, 36 4G

Blattspinat, Eierschwémme, Cherrytomaten, Salzkartoffeln

Das zarte Fleisch der "Valperca Egli" vergeht auf der Zunge und erinnert an die Eglifilets in den
Seerestaurants unserer Kindheit. Die « Perche Log » wachsen im sauberen Wasser aus dem
Latschbergmassiv auf und sind aus kontrollierter Schweizer Produktion. Sie verzichten vollstandig auf den
Einsatz von Antibiotika und Medikamenten. Ihre innovative Methode respektiert die Wiirde des Tieres und
garantiert ein Produkt von iberragender Qualitat und aussergewihnlichem Geschmack.

Original Ziircher Kalbsgeschnetzeltes mit Champignaons, Butterristi 4
Auf Wunsch ohne Nieren erfidltlich

Geschnetzelte Kalbsleber ,Ankelaberli”, Butterristi 28 36

Original Kalbswienerschnitzel, Preiselbeeren 42
Wahlweise hausgemachte Volkshaus Pommes oder Kartoffel-Salat

Cordon Bleu 33

Bauernschinken, Glarner Alpkése, Gemiise, hausgemachte Volkshaus Pommes
Grossmutters Hacktatschli (Z20gr), Kartoffelstock, Wirsing 29

VOLKSHAUSBURGER (220gr) 32
Pikante Cocktailsauce, Speck, Spiegelei, Glarner Alpkse,
Cole Slaw Salat, hausgemachte Volkshaus Pommes
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HAUPTGANGE

Kalbssteak, Pfeffersauce, Weissweinrisotto, Herbstgemiise 4
Rindsfiletwiirfel «Stroganoff», Reis, Herbstgemiise 32 38
brilliertes Rindsentrecate ,Café de Paris” 3d

Herbstgemiise, hausgemachte Volkshaus Pommes

Grilliertes Rindsfiletmedaillon, Triffel-Jus und Herbstgemiise [alg 44
Beilage nach Wahl: 2allg 04

Hausgemachte Volkshaus Pommes, Kirbisgnocchi, Spétzli, Risotto

Chateaubriand ab 2 Personen pro Person G2
Serviert in Z béngen, 50 Minuten Zubereitungszeit

Beilagen zur Auswahl:
Hausgemachte Volkshaus Pommes, Kiirbisgnocchi, Spatzli, Risotto
Saucen: Sauce Bearnaise und Triiffel-Jus

VEGETARISCHES / VEGANES

Steinpilzravioli, gebratene Steinpilze, Triiffel 21 34
Kiirbisgnocchi, gebackener Kiirbis, Frischkase-Praline, 24 32
Berner Waldhonig

Vegane Wirsingkugel, Pilze, Siisskartoffeln, Bundriiebli 29
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DESSERT

[wetschenrister, Zimtglace Vi

Vermicelles, Meringue, Vanilleglace, Rahm 2

Kiirbis Creme Bralée, hausgemachtes Sauerrahmglace, Vi

karamellisierte Kiirbiskerne

Coffee Time 7.4

Fine Kugel Mivenpick Glace mit einem Espresso

Tageskuchen T
mit Rahm §
mit Glace I

Weitere Glacebecher und Frappés finden Sie in unserer Glacekarte

Unsere Produkte

Rind-, Kalb- und Schweinefleisch Schweiz
Eglifilet Valperca Raron, Wallis, Schweiz
Hirsch-, Rehfleisch (sterreich

Unsere regionalen Lieferanten

Anja's Bauernhof, Bangerten Bread a Porter, Bern

Kartoffeln, Sissmost, Rapsiil Brotsortiment

Marti Metzgerei, Herzogenbuchsee Bianchi

Fleisch- und Wurstwaren Fleisch, Gefligel, Fisch

Johner Gemiise, Kerzers Gourmador, Zollikofen

Lemiise und Friichte Lemiise, Friichte und weitere regionale Produkte

Ingredienza, Bern
Saisonale Ravioli, Gnocchi & Pasta

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Mllergien oder Intoleranzen auslisen kinnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive 8.1 % MwSt.



